Lodowe cuda na patyku

Jakie lody sg najsmaczniejsze? Oczywiscie $wiezo krecone ze skiadnikéw dobrej jakosci, czyli
lody rzemiesinicze. Jakie lody sg najwygodniejsze do spozycia w momencie, w ktérym witasnie
ich zapragniesz? Oczywiscie lody na patyku - uwielbiane przez dzieci i doceniane przez
dorostych jako szybka przekaska w upalne dni. Wydaje sie zatem, ze polgczenie swiezosci i
jakosci z wygodng forma podania powinno by¢é strzalem w dziesigtke, tymczasem

rzemiesinicze lody na patyku praktycznie nie istnieja...

Producenci lodéw eksperymentujg z réznymi smakami, dodatkami, a nawet kolorami lodéw, nie biorgc
pod uwage tak istotnego czynnika, jakim jest forma podania, ktéra moze klienta zaskoczy¢ i skitoni¢ do
zakupu. W budce na rogu czekajg lody w wafelku, rozku, kubku czy na talerzyku i... to wszystko.
A konsumenci pragng nowosci, do ktérych na pewno mozna zaliczy¢ lody rzemiesinicze serwowane
na patyku lub w postaci kanapki — pomiedzy dwoma kawatkami ciasta jak sandwicz lodowy. Prosto
i praktycznie, a w dodatku z efektem ,wow”!

Lody na patyku na wtasng reke

Widzac, ze rzemiesinicze lody na patyku lub w postaci sandwicza sg w Polsce absolutng rewelacja,
zaczelismy dziata¢ w tym kierunku. Sporej dawki inspiracji dostarczyta nam 35. edycja

miedzynarodowych targéw SIGEP 2014 — najwazniejszej imprezy dla branzy cukierniczo-lodziarskiej,
odbywajgcej sie cyklicznie w Rimini we Witoszech. WréciliSmy z niej nie tylko z pomystami, ale réwniez
ciekawymi dodatkami do lodow. Wybér padt na najbardziej oryginalne foremki oraz patyczki, a nawet
ekspozytory do odpowiedniego zaprezentowania lodowych cudoéw - na patyku i w sandwiczu. Tak
zaczelismy sprowadza¢ je do Polski. Zatem, bez wzgledu na to czy jeste$ profesjonalistg, czy
domowym cukiernikiem, mozesz teraz sprobowaé swoich sit w tworzeniu oryginalnych lodow
rzemiesiniczych, a wszystkie sktadniki i niezbedny sprzet znajdziesz w naszym sklepie internetowym
......................... Lodowe kanapki oraz lody na patyku odpowiednio zaprezentowane w szklanej
witrynie na pewno wzbudzg duze zainteresowanie konsumentéw. Wyobraz sobie, ze mozesz by¢
pierwszym producentem lodéw rzemiesiniczych w Polsce, ktéry podejmuje sie tego wyzwania...
rzemiesinicze lody na patyku jako odpowiedz na potrzeby konsumentéw z niszy rynkowej, czekajace;j
na zagospodarowanie. Z drugiej strony lody na patyku i lodowe sandwicze mogg sta¢ sie deserowym
hitem kazdego kinder party, spotkania rodzinnego czy urodzinowego. Duzo rado$ci, mato zmywania
(w przeciwienstwie do lodow na talerzykach) i dobra zabawa — tak w skrécie mozna scharakteryzowac
wydarzenia, podczas ktérych lodowe cuda wystepujg w roli gtéwnej. Sami przekonaliSmy sie o tym,
przygotowujgc 150 lodéw na patyku oraz sandwiczy lodowych na wielki finat konkursu kulinarnego

BlogerChef, ktéry odbyt sie 6 lipca 2014 roku w Jachrance pod Warszawa.



Lody na patyku domowym sposobem

W sytuacji, gdy pyszne lody rzemieslnicze na patyku sg praktycznie niedostepne, nie pozostaje nic
innego, jak stworzy¢ je samodzielnie w domowych warunkach, co jest mozliwe! W poréwnaniu do
klasycznych lodow domowych, lody na patyku dajg znacznie wiecej mozliwosci pod wzgledem
rodzajow smaku i konsystencji. Lody podawane na talerzyku zawsze powinny by¢ miekkie kremowe,
abysmy bez trudu mogli w nich zatopi¢ tyzeczke, natomiast na patyku — niekoniecznie. Twarde lody na
patyku np. w postaci zamrozonego puree owocowego, nie stanowig zadnej przeszkody — mozna je
skonsumowac ze smakiem jak lizaka. Trzeba jednak pamieta¢ o tym, ze miekkg i kremowg w smaku
mase lodowg o jednolitej konsystencji uzyskasz jedynie przy pomocy frezera - profesjonalnej maszyny
do lodéw, co doktadnie wyjasnilismy w artykule ,Rézne sposoby na domowe lody”. Z tego powodu
lody na patyku lepiej jest tworzy¢ na bazie semifreddo, creme diplomat czy mrozonych musow
owocowych, z ktérymi bez trudu uporasz sie przy uzyciu domowego blendera. Lody na patyku mozesz
dodatkowo ustabilizowaé polewag czekoladowg lub posypka z krokantdw orzechowych (drobne,
chrupigce kawatki orzechéw w cukrowej glazurze). Gwarancjg stabilizacji masy lodowe;j jest rowniez
zaserwowanie lodéw w kanapce — pomiedzy dwoma kawatkami ciasta, czyli w postaci lodowego

sandwicza, dzieki czemu Twoje lody zyskajg przy okazji na oryginalnosci.

Na stronie naszego sklepu internetowego .......ccvcvevvereeraenns znajdziesz ciekawe przepisy na
lody na patyku i sandwicze lodowe, sktadniki oraz sprzet do ich wykonania, a takze filmy

instruktazowe, ktére poprowadza Cie krok po kroku w lodowych eksperymentach.



